
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. CONSOMMEZ AVEC MODÉRATION

Week-end découverte du primeur 
Ce prix comprend : 
- l'accueil à l'office de tourisme,
 la remise d’un  dossier « Primeur et vignoble Gaillacois »
- l'hébergement en chambre double (petit dej compris)
- un repas festif chez un vigneron  pour découvrir le primeur et l'esprit festif de ce vin.
 
Samedi 19 novembre 
Découvrez le vignoble en bus !
Un guide vous accueillera pour vous faire découvrir 4 domaines viticoles et vous accompagnera toute la 
journée pour vous commenter les paysages, la riche histoire du vignoble et du gaillacois et vous faire 
découvrir l’esprit festif du primeur. Petit-Déj vigneron, visite de cave, dégustation de primeur et autres vins, 
déjeuner dans une cave, découverte et rencontres avec des vignerons.  
Départ à 8h30 au parking de la salle des spectacles (à coté du cinéma) et retour vers 18h. 
Tarif : 30€/personne tout compris. Places limitées. 

   à déguster 
entre amis…
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Ouvertes
17 au 20 

novembre

Tarif 

pour 2 personnes
110€

Réservation Office de Tourisme 
(avant le 16 novembre)

05.63.57.14.65 - info@tourisme-vignoble-bastides.com

Maison de la Vigne et du Vin - Abbaye St Michel - 81600 GAILLAC
Tél. : 05 63 57 15 40 - Fax : 05 63 57 20 01

E-mail : info@vins-gaillac.com - Site internet : www.vins-gaillac.com

P R O G R A M M E  2 0 1 1

Campagne financée avec le concours de :

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. CONSOMMEZ AVEC MODÉRATION

www.vins-gaillac.com



   à déguster 
entre amis…

Mercredi 16 novembre
Soirée de la Mairie de Gaillac 
Pour fêter la sortie officielle du Gaillac Primeur en 
grandes pompes, la Mairie de Gaillac vous 
propose une soirée et repas dansant, accompa-
gné d’un orchestre de variété (Fantasia Trompet). 
Vous assisterez à minuit, à la mise en perce 
officielle du 1er fût par les dignitaires de la Dive 
Bouteille.  
GAILLAC - Salle des Spectacles - A partir de 19h30 
Tarif : 25 € - Réservation obligatoire : 
Mairie Tél. : 05 63 81 20 20

Jeudi 17 novembre
Sortie du Gaillac Primeur
Les bars et restaurants du Sud-Ouest vous 
accueillent pour une soirée aux couleurs du 
Gaillac Primeur ! 

Vendredi 18 novembre
Soirée du Dégourdy’s Club 
Venez fêter la sortie du Primeur en toute convivia-
lité avec les Dégourdy’s ! Nous vous proposons 
une dégustation gratuite de Gaillac Primeur 
Rouge et Blanc ! Animation musicale avec un 
groupe de variétés françaises et étrangères ainsi 
que des bandas. Côté restauration, un grand 
choix d’assiettes vous est proposé : huîtres, 
charcuterie, viandes et dessert.

GAILLAC - Salle de Spectacle de Gaillac 
A partir de 19h30 - Infos : Office de tourisme
Tél. : 05 63 57 14 65

Faire la fête...
Dimanche 20 novembre
La Ronde du Primeur
Une occasion de découvrir en famille le vignoble 
de Gaillac et la beauté de ses paysages et 
déguster le Gaillac Primeur chez les vignerons. 
Deux circuits de randonnée sont proposés : 15km 
et 24 km.
CADALEN – salle polyvalente. De 8h à 10h30 : 
inscription et départ. Tarif 3€/pers (Gratuit pour 
les enfants - de 12ans). Rens : Gaillac Rando   
Tél. : 05 63 57 03 51 – gaillacrando@free.fr

Course pédestre du Spiridon
Amateur de running, découvrez les domaines & 
châteaux du vignoble. L’équipe du Spiridon du Tarn 
propose une course de 50 km en relai de 3 étapes à 
4 coureurs. Cette 12è édition, s’attaque à la rive 
droite du Tarn. 
RABASTENS (Cave de Rabastens). Départ 8h30. 
Accueil à partir de 7h, Infos et inscriptions (avant 
le 9 novembre): Spiridon du Tarn 
Tél. : 05 61 66 22 55

Randonnée « cyclotourisme »
Si vous choisissez de parcourir le vignoble en 
vélo, faîtes votre choix entre des circuits de 20, 50 
et 80 km, accessibles à tous! L’occasion de 
déguster les Gaillac Primeurs à vélo. 
GAILLAC - Salle Bouzinac (près de la place Jean 
Moulin) Inscription à partir de 8h et départ 8h30.
Adhérents FFCT : Gratuit, Non Adhérents 
FFCT/5€ - Repas 13€, dès 13 h à la salle 
Bouzinac. - Résa avant le 13 novembre : Robert 
Bousquet - Tél. : 05 63 41 01 70 
robert.bousquet81@orange.fr

Découverte 
du vignoble

Généralités
- Sortie officielle le jeudi 17 Novembre 2011.
(troisième jeudi de novembre).

- Seul vin primeur AOC parmi les vins du Sud-Ouest.
- Plus de 50 producteurs vont élaborer 1 million de bouteilles de GAILLAC PRIMEUR 
repartie sur 94% de rouge et 6% de blanc.

- Le Gaillac primeur est exclusivement conditionné en bouteille gaillacoise.
- Le Gaillac Primeur se consomme sur la fraicheur dès sa sortie et pendant toute 
l’année pour profiter de ses arômes (il est particulièrement apprécié sur les grillades 
l’été).

Le Gaillac Primeur rouge est élaboré à partir d’un cépage unique, 
le Gamay. La cueillette s’effectue à la main à pleine maturité et les grappes sont 
transportées délicatement dans des cagettes. 
Toutes ces précautions sont indispensables au bon déroulement de la macération 
carbonique qui dure 4 à 5 jours. 
Cette macération favorisera le développement de toute la puissance aromatique du 
Gaillac Primeur : parfum de fruits rouges, cerises, framboises, des notes amyliques et 
des arômes de fruits mûrs. 

Le Gaillac Primeur blanc est élaboré à partir des cépages 
Muscadelle, Loin de l’œil et Sauvignon. La récolte est le plus souvent manuelle. 
Le pressurage est souvent précédé d’une macération pelliculaire qui permet d’extraire 
le maximum d’arômes. La fermentation s’opère à base température (16-18°) et durera 
de 2 à 3 semaines. On trouvera des arômes d’agrumes, muscatés et de pêche 
blanche.

Découvrez-le à la Maison des Vins (A sur le plan)
Vous pourrez découvrir une large sélection de Gaillac Primeur Rouge et Blanc et vous 
faire conseillez sur vos visites dans le vignoble. 
Situé dans le cadre magnifique de l’Abbaye Saint Michel (datant de 972), c’est la plus 
grande vitrine des vins de Gaillac, avec plus de 100 vins à la dégustation et à la vente. 

GAILLAC - Place Saint Michel - Ouverte 7jours/7 – 10h-12h et 14h-18h
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Généralités
- Sortie officielle le jeudi 17 Novembre 2011.
(troisième jeudi de novembre).

- Seul vin primeur AOC parmi les vins du Sud-Ouest.
- Plus de 50 producteurs vont élaborer 1 million de bouteilles de GAILLAC PRIMEUR 
repartie sur 94% de rouge et 6% de blanc.

- Le Gaillac primeur est exclusivement conditionné en bouteille gaillacoise.
- Le Gaillac Primeur se consomme sur la fraicheur dès sa sortie et pendant toute 
l’année pour profiter de ses arômes (il est particulièrement apprécié sur les grillades 
l’été).

Le Gaillac Primeur rouge est élaboré à partir d’un cépage unique, 
le Gamay. La cueillette s’effectue à la main à pleine maturité et les grappes sont 
transportées délicatement dans des cagettes. 
Toutes ces précautions sont indispensables au bon déroulement de la macération 
carbonique qui dure 4 à 5 jours. 
Cette macération favorisera le développement de toute la puissance aromatique du 
Gaillac Primeur : parfum de fruits rouges, cerises, framboises, des notes amyliques et 
des arômes de fruits mûrs. 

Le Gaillac Primeur blanc est élaboré à partir des cépages 
Muscadelle, Loin de l’œil et Sauvignon. La récolte est le plus souvent manuelle. 
Le pressurage est souvent précédé d’une macération pelliculaire qui permet d’extraire 
le maximum d’arômes. La fermentation s’opère à base température (16-18°) et durera 
de 2 à 3 semaines. On trouvera des arômes d’agrumes, muscatés et de pêche 
blanche.

Découvrez-le à la Maison des Vins (A sur le plan)
Vous pourrez découvrir une large sélection de Gaillac Primeur Rouge et Blanc et vous 
faire conseillez sur vos visites dans le vignoble. 
Situé dans le cadre magnifique de l’Abbaye Saint Michel (datant de 972), c’est la plus 
grande vitrine des vins de Gaillac, avec plus de 100 vins à la dégustation et à la vente. 

GAILLAC - Place Saint Michel - Ouverte 7jours/7 – 10h-12h et 14h-18h

Mercredi 16 novembre
Soirée de la Mairie de Gaillac 
Pour fêter la sortie officielle du Gaillac Primeur en 
grandes pompes, la Mairie de Gaillac vous 
propose une soirée et repas dansant, accompa-
gné d’un orchestre de variété (Fantasia Trompet). 
Vous assisterez à minuit, à la mise en perce 
officielle du 1er fût par les dignitaires de la Dive 
Bouteille.  
GAILLAC - Salle des Spectacles - A partir de 19h30 
Tarif : 25 € - Réservation obligatoire : 
Mairie Tél. : 05 63 81 20 20

Jeudi 17 novembre
Sortie du Gaillac Primeur
Les bars et restaurants du Sud-Ouest vous 
accueillent pour une soirée aux couleurs du 
Gaillac Primeur ! 

Vendredi 18 novembre
Soirée du Dégourdy’s Club 
Venez fêter la sortie du Primeur en toute convivia-
lité avec les Dégourdy’s ! Nous vous proposons 
une dégustation gratuite de Gaillac Primeur 
Rouge et Blanc ! Animation musicale avec un 
groupe de variétés françaises et étrangères ainsi 
que des bandas. Côté restauration, un grand 
choix d’assiettes vous est proposé : huîtres, 
charcuterie, viandes et dessert.

GAILLAC - Salle de Spectacle de Gaillac 
A partir de 19h30 - Infos : Office de tourisme
Tél. : 05 63 57 14 65

Dimanche 20 novembre
La Ronde du Primeur
Une occasion de découvrir en famille le vignoble 
de Gaillac et la beauté de ses paysages et 
déguster le Gaillac Primeur chez les vignerons. 
Deux circuits de randonnée sont proposés : 15km 
et 24 km.
CADALEN – salle polyvalente. De 8h à 10h30 : 
inscription et départ. Tarif 3€/pers (Gratuit pour 
les enfants - de 12ans). Rens : Gaillac Rando   
Tél. : 05 63 57 03 51 – gaillacrando@free.fr

Course pédestre du Spiridon
Amateur de running, découvrez les domaines & 
châteaux du vignoble. L’équipe du Spiridon du Tarn 
propose une course de 50 km en relai de 3 étapes à 
4 coureurs. Cette 12è édition, s’attaque à la rive 
droite du Tarn. 
RABASTENS (Cave de Rabastens). Départ 8h30. 
Accueil à partir de 7h, Infos et inscriptions (avant 
le 9 novembre): Spiridon du Tarn 
Tél. : 05 61 66 22 55

Randonnée « cyclotourisme »
Si vous choisissez de parcourir le vignoble en 
vélo, faîtes votre choix entre des circuits de 20, 50 
et 80 km, accessibles à tous! L’occasion de 
déguster les Gaillac Primeurs à vélo. 
GAILLAC - Salle Bouzinac (près de la place Jean 
Moulin) Inscription à partir de 8h et départ 8h30.
Adhérents FFCT : Gratuit, Non Adhérents 
FFCT/5€ - Repas 13€, dès 13 h à la salle 
Bouzinac. - Résa avant le 13 novembre : Robert 
Bousquet - Tél. : 05 63 41 01 70 
robert.bousquet81@orange.fr

49 vignerons vous accueillent pour découvrir 
leur Gaillac Primeur à travers de nombreuses 
animations (activités extérieures, en fonction du 
temps). Les vignerons produisant du Gaillac 
Primeur Blanc sont indiqués.

RIVE GAUCHE
1/E8 - CASTEL DE BRAMES 
Camille BAUGUIL et Alain BOULLENGER
Brames Aigues – 81310 PEYROLE 
Tél : 06.07.13.84.84 - D. de 11h à 19h 
apéro-dégustation, concert Jazz Blues (Nicolas) 
restauration avec les «Agneaux du Vialaret », 
visite sur demande.

2/G8 - CAVE DE TECOU
Philippe BASCOUL
81600  TECOU - Tél : 05.63.33.00.80 
J.V.S.D. mini buffet, expo peintures. S. 20h-21h 
concert orchestre Philharmonique de Gaillac 21h-23h 
buffet sur résa (10 €: concert+buffet+primeur).
D. déjeuner complet aligot saucisse (sur résa : 12 €).

3/G7- DOMAINE LES ARDURELS 
Sébastien CABAL 
81150 LAGRAVE - Tél : 05.63.41.74.79
J.V.S.D. Primeur Blanc. Buffet de charcuterie. 
Expo de peintures d’artistes locaux.

4/G7 - DOMAINE DE BONNEFIL
Alain et Martine LAGASSE  
81150  LAGRAVE - Tél : 05.63.41.70.62 
J.V.S.D de 9h30 à 20h.

5/E8 - DOMAINE CARCENAC  
Nicole, Joseph, Cédric et Dorian CARCENAC 
Le Jauret -  81600  MONTANS - Tél : 05.63.57.57.28  
J.V.S.D. - S. à partir de midi soupe à l’ail 
et châtaignes grillées avec des produits de producteurs 
fermiers. S. soir repas spectacle, musique et bonne 
ambiance au rendez-vous. D. midi moule frite à 
volonté avec Pépito , S.D. marché gourmand, expos 
et nombreuses surprises… 
6/E8 - DOMAINE LA CROIX-DES-MARCHANDS     
Jérôme BEZIOS 
Avenue des Potiers - 81600  MONTANS - Tél : 05.63.57.19.71 
J.V.S.D. - V. à partir de 19h apéritif concert 
5€/pers, S. à partir de 19h animation repas aligot 
saucisse avec Cabaret Spectacle 22€/pers.

7/G7 - DOMAINE ROTIER 
Alain ROTIER et Francis MARRE  
81600 CADALEN - Tél : 05.63.41.75.14  
J.V.S.D.  visite et dégustation des cépages autochtones 
du millésime 2011. 

8/E8 - DOMAINE DE SANBATAN
Régine et Jacques CRAYSSAC 
Le Lavelanet  -  81600  MONTANS - Tél : 05.63.57.25.48
J.V.S.D. - S.D. 8h30 -11h petit déjeuner 
Aveyronnais (sur résa) S.D. produits du terroir.

9/G10 - DOMAINE VAISSIERES 
Marie Ange et André VAISSIERES 
81300  BUSQUE - Tél : 05.63.34.59.06 
S.D. producteurs fermiers. 

10/G7 - TERROIR DE LAGRAVE
J.ARNAUD, A.BOUNES, Y.CALMET  
81150 – LAGRAVE - Tél. : 05.63.81.52.20 
J.V.S.D. - V. à partir de 18h 
buffet campagnard. S. à partir de 18h 
buffet campagnard et dégustation d’aligot.

RIVE DROITE
11/I5 - BARON THOMIERES
Laurent THOMIERES
La Mailhourié - 81150 CASTELNAU DE LEVIS
Tél : 05.63.60.39.03 ou 06 62 60 07 27
J.V.S.D. S.D. soupe à l’ail, huitres et produits du 
terroir, expos de xylographie « Toulouse-Lautrec »  par 
Casimir Ferrer, balades en calèche, S. soir apéritif 
gourmand et musical (jusqu’à 22 h) 

12/F6 - CAVE DE GAILLAC
Château Vigné-Lourac - Alain GAYREL 
103, Avenue Foch  81600  GAILLAC - Tél : 05.63.81.21.05
J.V.S.D. sélection de Gaillac Primeur par les 
œnologues de la Cave de Gaillac. 

13/H6 - CAVE DE LABASTIDE
Arnaud ELGOYHEN
Les Barthes  - 81150 MARSSAC
Tél : 05.63.53.73.73  
J.V. dégustation avec fromages et charcuteries, S. 
10h-18h animation musicale Banda, spectacle de 
majorettes, buffet géant gratuit de produits du terroir, visite de 
la grange cistercienne S.D.10h-18h balade en calèche, 
balade en voiture ancienne, danses traditionnelles tarnaises, 
producteurs fermiers, balade enfants en ânes, expos 
peintures, assiettes gourmandes, les animations sont gratuites.

14/E6 - CHATEAU BALSAMINE
Christelle DEMANECHE et Christophe MERLE
Route de Vors, St Martin de Grèzes – 81600 GAILLAC 
Tél : 06.70.61.11.46/ 06.11.28.12.99
J.V.S.D. 9h30-19h30 - S. 19h30 repas 
aligot-saucisse de l’Aubrac (vin primeur, entrée, dessert, 
café compris) sur réservation (places limitées) adultes : 
20€, enfants de 8 à12 ans : 10 €.

15/D7 -  CHATEAU CLEMENT TERMES
Caroline DAVID 
Les Fortis - 81310 LISLE SUR TARN - Tél : 05.63.40.47.80  
J.V.S.D. 10h à 22h, restauration : « Patates en 
Folie » sur réservation au 06 03 46 44 10, jardin des        
« Pitchouns » et aire de jeux extérieure, expo d’Antoine 
Mugnai artiste albigeois : portraitiste. S.D.  Dégustation 
d’huitre avec blanc primeur. 

16/E7 - CHATEAU LASTOURS
Hubert DE FARAMOND 
81310 LISLE SUR TARN – Tél : 05.63.57.07.09
S.D. 9h-19h nouveaux millésimes, cuvées 
spéciales, accords mets/vins, buffet produits 
du terroir.

17/H4 - CHATEAU  MOUSSENS 
Alain MONESTIE 
81150  CESTAYROLS - Tél : 05.63.56.86.60
S.D. 10h à 19h marché de productions 
fermières dans le chai, expo d’illustration Laure 
CADARS. 17h30 : Tirage d’une tombola. 

18/D6 - CHATEAU DE SAURS
Marie-Paule BURRUS
81310 LISLE SUR TARN – Tél : 05.63.57.09.79
J.V.S.D. 10h-12h30 et 15h-18h dégustation 
au cellier du Château de Saurs. 
J. à partir de 18h vernissage expos
« Album de Famille » de J.M. SALVADOR. 
V.S.D. visite de l’expo.

19/F5 - CHATEAU DE TAUZIES
Olivier MOULY
Route de Cordes – 81600 GAILLAC - Tél : 05.63.57.06.06 
J.V.S.D. 

20/E8 - CHATEAU DE TERRIDE
Alix et Jean_Paul DAVID 
Route des Barrières - 81140  PUYCELCI - Tél : 05.63.33.26.63
J.V.S.D. - V. repas sur résa. D. midi repas sur 
réservation. S.D. marché des artisants et artistes de 
Puycelci. D. après-midi expo de voitures anciennes 
de l’A.V.A.G.

21/F6 - DOMAINE BARREAU 
Jean-Claude BARREAU 
Boissel - 81600  GAILLAC - Tél : 05.63.57.57.51 
J.V.S.D.  S. soir 19 à 24 h apéro concert avec 
restauration sur place.

22/D6 - DOMAINE CANTO PERLIC
Sune et Ursula SLOGE  
Sainte Cécile d’Avés - 81600 GAILLAC - Tél : 05.63 57 25 56 
Contact : Emmanuel  MERDY 06 20 27 51 66 
J.V.S.D.  - S. à partir de 18h30 visite du 
chai, apéritif dinatoire (assiette de tapas + 1 verre de vin 
5€) animé par « Gratte’De La Patte » variété française et 
internationale.

23/C7 - DOMAINE DES CASSAGNOLS 
Eric STILHART 
St-Salvy – 81310 LISLE SUR TARN - Tél : 05.63.33.34.59 
J.V.S.D. 

24/I5 - DOMAINE D’ESCAUSSES
Roselyne et Jean-Marc BALARAN 
La Salamandrié -  81150 SAINTE CROIX - Tél : 05.63.56.80.52
S.D. S.soir repas spectacle sur résa, 
D. marché fermier avec repas organisé.
 
25/H4 - DOMAINE DE LABARTHE
Jean-Paul ALBERT 
81150 - CASTANET - Tél : 05.63.56.80.14 
J.V.S.D. visite de cave, marché gourmand et 
artisanat d’art, randonnée dans les vignes. 
Expo peintures et sculptures, châtaignes grillées, 
les midis repas des producteurs fermiers. 
S.D. vol en montgolfière, stand info Trufficulteurs 
du Tarn. D. démonstration gâteau à la broche. 

26/H4 - DOMAINE DE LARROQUE
Patrick NOUVEL 
81150   CESTAYROLS - Tél : 05.63.56.87.63 
S.D. visite de cave, expo et démo de vannerie, 
expo peintures, photos, producteurs fermiers,
D. midi repas aligot-veau sur résa.

27/D7 - DOMAINE DE MAZOU
Etienne et Jean Marc BOYALS  
81310  LISLE SUR TARN - Tél : 05.63.33.37.80
J.V.S.D. 

28/F6 - DOMAINE DU MOULIN
Nicolas et Jean-Paul HIRISSOU  
Chemin de Bastié - 81600 GAILLAC - Tél : 05.63.57.20.52
J.V.S.D. expo « De A-raignée à P-tédrodactyle » 
bestiaire de sculptures métalliques dans le chai. 
V. à partir de 19h grande soirée musicale 
avec le groupe Joe’s Funky Business, soul music.

29/H4 - DOMAINE PHILEMON 
Mathieu VIEULES
Les Alliès – 81130 VILLENEUVE SUR VERE
Tél : 05.63.53.94.21
S.D. de 11h à 16h : visite vieux four à pain, 
cuisson de pains, fouaces avec dégustation de 
vin bourru.

30/F5 - DOMAINE RENE RIEUX
Tricat Service - 1495, Route de Cordes – 81600 GAILLAC
Tél : 05.63.57.29.29 J.V. 

31/I5 - DOMAINE DE SALMES
Jean-Paul PEZET 
81150 BERNAC – Tél : 05.63.55.42.53 
S.D. Dégustation nouveaux et anciens 
millésimes, tourneur sur bois.

32/D7 - DOMAINE DE SARRABELLE
Laurent et Fabien CAUSSE 
Les Fortis – 81310 LISLE SUR TARN  - Tél : 05 63 40 47 78 
J.V.S.D. de 9h à 20h dégustation de notre 
nouvelle cuvée autour d’amuses bouches. 
Expos sculptures à partir de pièces agricoles. 

33/D7 - DOMAINE ST LAURENT DE SAURS
Laurent VISSEQ
Saurs – 81310 LISLE SUR TARN - Tél : 05 63 40 40 54
S.D. - S. dégustation apéro tapas.

34/E6 - DOMAINE DES TERRISSES
Alain et Brigitte CAZOTTES 
81600  GAILLAC - Tél : 05.63.57.16.80  
J.V.S.D. 10h-12h/15h-19h 

35/E5 - DOMAINE VAYSSETTE 
Nathalie et Patrice VAYSSETTE 
Laborie - route de Caussade - 81600  GAILLAC
Tél : 05.63.57.31.95
J.V.S.D. ouverture de nouvelles portes avec 
inauguration pour le Gaillac Primeur autour d’un 
buffet. S.D. marché gourmand midi : repas sur 
résa uniquement, expo de « peinture au vin » de 
Marc Moisset… 

36/D8 - LES-TROIS-CLOCHERS
Thierry et Jean Pierre PAGES 
St-Vincent - Route de la Bèle 
81310  LISLE SUR TARN - Tél : 05.63.40.47.38 
J.V.S.D. 

37/F5 - MAS DE BICARY
EARL ROUQUIE 
81600 BROZE – Tél : 05.63.57.07.93 
J.V.S.D. 

38/F5 - MAS DES COMBES 
Rémi LARROQUE   
Mas d’Oustry – Rte de Cordes - 81600 GAILLAC 
Tél : 05.63.57.06.13
V.S.D. Primeur blanc, buffet et gâteaux anciens 
(mesturet, gâteau au millas). 
Expo-vente de peintures.

39/B9 - MAS DE GROUZE
Sébastien et Jérôme ALQUIER 
81800  RABASTENS - Tél : 05.63.33.80.70  
J.V.S. visite du domaine. 

40/E5 - MAS PIGNOU
Bernard AUQUE 
81600 GAILLAC – Tél : 05 63 33 18 52
S.D. expos. V. repas vigneron sur réservation. 

41/B9 - VIGNERONS DE RABASTENS 
33, Route d'Albi - 81800 – RABASTENS 
Tél : 05.63.33.73.80
J.V.S.D. mini buffet (charcuterie, fromage).

42/F2 - CHATEAU  BOURGUET
Jean et Jérôme BORDERIES 
Les Bourguets - 81170  VINDRAC ALAYRAC
Tél : 05.63.56.15.23 
J.V.S.D. visite de cave, expo peinture, 
dégustation accompagnée d’un buffet froid.

43/G3 - CHATEAU BOUSCAILLOUS
Mr ET Mme CAUSSÉ 
Le village - 81170 NOAILLES - Tél : 05.63.56.85.34 
S.D. produits du terroir, huitres, animation 
musicale (accordéon) également 
le 26 et 27 novembre.

44/G3 - DOMAINE DE BERTRAND 
Eric CUNNAC  
81170  DONNAZAC - Tél : 05.63.56.09.30 
J.V.S.D  

45/G4 - DOMAINE  SALVY 
Michèle et Anne MARC 
Arzac - 81140 CAHUZAC SUR VERE - Tél : 05.63.33.97.64  
S. 10h-22h D. 10h-19h marché de 
producteurs fermiers.

46/I2 - MAS D'AUREL
Jacques AYMARD 
81640 – VIRAC - Tél : 05.63.56.01.86
S. gâteaux aux vins primeur.

47/G3 - MAS D'AUREL
Brigitte et Jacques MOLINIER
81170  DONNAZAC - Tél : 05.63.56.06.39  
J.V.S.D. gâteaux aux vins blanc 
et rouge primeur.

48/E3 - MANOIR DE L'EMMEILLE
Charles et Jeanine POUSSOU 
81140  CAMPAGNAC - Tél : 05.63.33.12.80 
J.V.S.D.

49/F3 - VIGNOBLE LE PAYSSEL
Eric et Arielle BRUN   
81170 – FRAUSSEILLES - Tél : 05.63.56.00.47 
06.08.92.74.70
S.D. - D. après-midi chorale Saint Juérienne 
« La Croche Chœur » et producteurs fermiers.

Portes 
Ouvertes
17 au 20 

novembre

Jeudi : J – Vendredi : V – Samedi : S – Dimanche : D

PLATEAU CORDAIS




