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escapades
au vignoble

///////////////////////////////////

nature et sensations 
Entre vignoble vallonné, villages perchés 
et jardins enchanteurs, place à la 
découverte d’un terroir préservé et d’une 
gastronomie généreuse. 

Rencontres vigneronnes� 
Votre aventure commence par la visite d’un 
domaine en biodynamie, où le vigneron vous 
dévoilera ses techniques et ses secrets. 
Laissez-vous guider dans une dégustation aux 
arômes uniques, en connexion avec le terroir. 

12  13  21  24  32  45  

Oenorandos® ou balade en vélo électrique 
Suivez les sentiers naturels, à pied ou en vélo 
électrique, pour découvrir les paysages du 
vignoble ou les cités perchées aux alentours. 
Des panoramas à couper le souffle garantis ! 

 82  

Pause exotique aux Jardins des Martels  
Une halte dans ces jardins remarquables est 
un must ! Écrin de verdure où lotus et nénuphars tropicaux 
invitent à la flânerie, on vous promet une évasion sensorielle 
au cœur de 35 000 m² de nature.  

71
 

Dîner 100% local� 
Clôturer votre journée autour d’une table célébrant les saveurs 
de saison et les circuits courts, ça vous tente ? Alors go pour 
une expérience culinaire en parfaite harmonie avec l’âme du 
territoire. 

59  64

en mode tribu 
Place à une découverte 
interactive et pleine de saveurs 
du vignoble de Gaillac !

Jouer les accords mets & vins ! 
En duo ou en équipe, c’est l’occasion 
de tester un atelier de découverte 
pour marier vins et mets : chocolat, 
fromages, charcuteries… En bonus, 
des défis sensoriels pour sublimer 
les saveurs ! 

51  75  76  79  84

Chai mon vigneron,  
apéro-concerts...  

C’est l’été, des copains, la famille, une grande tablée au milieu 
des vignes et un bon vin de Gaillac accompagné d’une assiette 
fermière, tous les ingrédients sont là... Ne manquez pas non 
plus la Fête des Vins en août, et la sortie du Gaillac Primeur 
en novembre, rendez-vous phares du vignoble. 
www.vins-gaillac.com 
 
Tables festives 
Autour d’une grande tablée, prolongez l’expérience dans 
les domaines et restaurants locaux où convivialité et 
gourmandise sont de mise ! 

56  60  61

histoire et patrimoine 
De sites historiques en rencontres authentiques, laissez-
vous guider par les récits du passé.

Forteresses et châteaux légendaires 
De la majestueuse forteresse de Penne aux châteaux 
historiques, ici, chaque pierre raconte des siècles d’aventures 
et de traditions. 

69  72  73  32  

L’Archéosite : racines du vignoble � 
Plongez dans l’histoire du vin de Gaillac avec l’Archéosite 
de Montans, un site fascinant pour revivre les débuts de la 
viticulture dans la région, entre découvertes archéologiques et 
récits anciens ! 

66  

Patrimoine en fête 
À la mi-juin, place à un week-end festif et solidaire avec 
l’association des Z’elles gaillacoises pour soutenir la 
restauration des pigeonniers. Un évènement où traditions et 
patrimoine s’unissent autour d’une vente aux enchères de vins 
unique ! www.leszellesgaillacoises.fr 

Pause gourmande 
Plaisirs gourmands et histoire se conjuguent au coeur de 
restaurants, nichés au coeur de nos cités médiévales, dont les 
murs ont abrité des siècles de vie et de convivialité. 

53  54  

Visites immersives 
Percez les secrets de la fabrication du vin, de la vigne à 
la bouteille grâce au Parcours de Légende et explorez nos 
cités en réalité augmentée avec l’application EnQuête(s) à 
télécharger sur iOs et Google Play. 
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MAISON DES VINS DE GAILLAC
Abbaye Saint-Michel - 81 600 Gaillac

05 63 57 15 40 
www.vins-gaillac.com

Située dans la cour de l’Abbaye St Michel, lieu 
historique et cœur originel du vignoble, la 
Maison des Vins de Gaillac est la plus grande 
vitrine de Vins de Gaillac. Plus de 100 vins qui 
y sont présentés et disponibles à la vente. Cet 
espace vous offre la possibilité de déguster la 
large palette de vins de Gaillac.
Des initiations à la dégustation sont également 
proposées chaque mois (sur réservation), afin 
de faire de votre visite un moment unique de 
plaisir et de partage.

L’ÉQUIPE DE LA MAISON DES VINS
VOUS ACCUEILLE TOUS LES JOURS 
EN SAISON !

La palette des  vins

Rouge
Blanc Sec

Blanc Perlé
Rosé

Primeur

Vendanges tardives
Blanc Doux

Méthode ancestrale

Fin,
aux

arômes
fruités

Subtil,
arômes
naturels
de fruits
blancs

Vivacité,
élégance,
arôme de

fruits,
d’agrumes,

de fleurs

Équilibre
subtil aux 

dominantes 
de fruits 
rouges 

et d’épices

Fruité 
doux, 

goulayant

Vin doux, 
puissant,

longueur et
élégance

Arômes de
pommes
confites, 
poires,
coings,

miel, figues

Élégance
des arômes

et fines
 bulles

Venez vivre une expérience au sein d’un vignoble 
au patrimoine et cépages uniques.
Le vignoble de Gaillac est plus qu’une région 
viticole, c’est une expérience à vivre. 
Avec une viticulture ancienne de 2000 ans, des 
cépages locaux, des traditions vivantes, ce que 
vous trouverez ici est unique.

•	Un territoire et des terroirs uniques entre océan et 
Méditerranée,

•	Un patrimoine riche et préservé,
•	Un vignoble présent depuis la Rome Antique porté par des 

cépages endémiques uniques en France,
•	Des professionnels de la viticulture et du tourisme engagés 

et structurés autour du label Vignobles & Découvertes 
pour vivre une expérience totale et authentique.

Les professionnels passionnés réunis sous le label Vignobles 
& Découvertes sauront vous faire vivre l’hospitalité Gaillacoise. 
Que ce soit lors d’une dégustation ou de la visite d’un domaine, 
lors d’un séjour dans un hébergement de charme, un repas sur 
une terrasse, une excursion, un spectacle, un apéro-concert... 
toutes ces expériences sont marquées par la qualité de l’accueil, 
l’esprit convivial, l’envie de partager et de transmettre.

Vignobles
& Découvertes

Le vignoble de Gaillac présente un grand nombre 
de cépages, dont certains pourraient être qualifiés 
d’endémiques. C’est à partir de ces cépages authentiques 
et hauts en caractère que les vignerons de Gaillac sont 
capables de produire des vins de grande qualité.

Cépages
autochtones

Pass Vigneron
22 €*

Infos &  
réservations

Embarquez pour une escapade 
authentique avec notre Pass Vigneron ! 
Plongez dans l’intimité des domaines 
viticoles, où nos vignerons dévoilent les 
secrets de leur métier. 

Vivez des moments uniques de 
dégustation, découvrez l’histoire 

derrière chaque bouteille, et 
laissez-vous charmer par 

l’authenticité de ces rencontres 
privilégiées.  
Que vous soyez un amateur 
passionné ou novice en 
quête d’aventure, notre Pass 
Vigneron vous promet une 
immersion inoubliable dans 
l’univers envoûtant du vin.

insolite vignoble 
Le vignoble gaillacois se dévoile à travers des 
expériences insolites et authentiques. Entre balades 
rétro, nature apaisante et plaisirs sensoriels, l’évasion 
est garantie. 

Virée vintage� 
Les routes du vignoble comme vous ne les avez jamais vues !  
En mobylette ou en 2CV, sur un rythme tout doux, profitez de 
rencontres passionnantes avec un vigneron, un apiculteur ou 
un artisan et immortalisez votre journée au sommet d’une cité 
perchée. 

83  

Activités natures et sensorielles � 
Entre la douceur d’une balade avec un âne et la sérénité d’un 
moment de yoga suivi d’une dégustation, vivez des instants 
d’évasion où nature et bien-être sont de mise.  
Et que diriez-vous d’un apéro-bateau ? Au programme, 
dégustation de vins de Gaillac à bord d’une gabarre, bercés 
par le clapotis de l’eau et les histoires passionnantes d’un 
vigneron. 

74  84  

Entre héritages et innovations 
Explorez l’univers captivant du vignoble gaillacois à travers 
ses traditions et ses innovations. Du plus grand écomusée 
d’Europe dédié aux outils de la vigne et du vin, à la dégustation 
de cuvées uniques vinifiées en amphores ou dans des œufs, 
laissez-vous surprendre par l’audace et le savoir-faire de nos 
vignerons. 

70  13  21  40  42  43

l’exception au vignoble 
Le vignoble révèle ses trésors et invite à vivre une 
expérience premium, où raffinement et authenticité 
s’entrelacent pour créer des moments inoubliables. 

Panoramas exceptionnels 
Prenez de la hauteur lors d’un vol en montgolfière au-dessus 
du vignoble. Vous serez ébloui par les paysages variés : 
châteaux majestueux, domaines viticoles pittoresques et cités 
médiévales perchées. 

77  
Gastronomie et bien-être 
Le réconfort se trouve dans l’assiette en savourant des mets 
fins préparés avec soin et passion dans nos restaurants 
gastronomiques. Pour prolonger l’expérience, détendez-vous 
dans un spa ou laissez-vous séduire par un massage relaxant. 
Un vrai moment de bien-être.  

55  56  63   

Au coeur des châteaux et domaines 
Le Château de Saurs vous invite à une visite exceptionnelle, 
avec ses jardins splendides et sa cave voûtée. Au Château 
Lastours, entre deux dégustations, vous découvrirez leur 
pigeonnier classé Monuments Historiques, un patrimoine 
intimement lié à l’histoire du vignoble. Ne manquez pas enfin la 
Distillerie Castan, où vous pourrez découvrir la fabrication du 
whisky tarnais, unique au cœur du vignoble de Gaillac. 

29  41  78

Braucol  
L’ORIGINAL

Cépage typique du Sud-
Ouest, plus connu sous 

le nom de Fer Servadou. 
Ce cépage donne des vins 

colorés et charnus aux 
arômes de fruits rouges, 

fruits noirs (cassis) et 
réglisse.

Prunelart 
LE PHENIX

Un des plus anciens 
cépages gaillacois, 

identifié comme le père 
du Malbec. Disparu 
après le Phylloxéra 
et réimplanté il y a 

10 ans. Aujourd’hui à 
l’origine d’un véritable 
engouement, il pourrait 
devenir un des fers de 

lance du vignoble. Il 
se caractérise par des 

arômes de fruits  
noirs et pruneaux.

Duras
L’ENRACINÉ

Le cépage que l’on ne 
trouve qu’à Gaillac 
apporte couleur et 
finesse aux vins. 

Ses arômes poivrés 
très caractéristiques 

contribuent fortement 
à la typicité des vins 

rouges de Gaillac. 

Ondenc
L’ÉLÉGANT

 Ce cépage exceptionnel 
est originaire du 
Sud-ouest. Il est 

principalement présent 
dans le vignoble 

gaillacois. L’Ondenc est 
vigoureux et fertile, il 
donne des vins blancs 

secs d’une grande 
finesse. 

  Loin de l’oeil
LA FORCE  

TRANQUILLE
Appelé également Len 

de l’El. Son nom lui vient 
du fait que la grappe 
est très éloignée du 

bourgeon (oeil) qui lui 
donne naissance. Ce 

cépage produit des vins 
fins aux arômes floraux 

d’agrumes et fruits à 
noyaux (pêche).

Mauzac
LE GAILLACOIS

Son nom proviendrait du 
terme occitan  

« Maoussac » qui désignait 
Moissac (ville du Tarn-

et-Garonne). Ici on aime 
à dire qu’il est gaillacois. 
Il se caractérise par des 

arômes rappelant la poire 
et la pomme verte.

Découvrez "Chai mon Vigneron", les nouveaux rendez-
vous des amateurs de vin et de convivialité dans le 
vignoble de Gaillac !
Apéros-concerts, pique-niques gourmands, repas festifs, 
portes ouvertes, spectacles vivants ou dégustations 
privées : chaque rencontre est une invitation à savourer 
l’art de vivre gaillacois dans des cadres chaleureux et 
authentiques.

Que ce soit sous le soleil d’été ou au cœur de l’automne, 
Chai mon Vigneron rassemble une riche palette 
d’expériences à partager entre amis ou en famille. Plus 
qu’un simple rendez-vous, c’est une promesse : celle 
d’une escapade réussie dans l’un des vignobles les plus 
emblématiques du Sud-Ouest.

Préparez-vous à vivre des moments uniques où les vins 
de Gaillac se dégustent, se racontent et se célèbrent. Avec 
Chai mon Vigneron, chaque saison devient une occasion 
de découvrir la richesse de ce terroir exceptionnel et 
l’accueil chaleureux de ses vignerons passionnés.

CHAI MON VIGNERON : Vibrez, trinquez, partagez ! 

Retrouvez 
l’agenda des 

vignerons

LES ROUGES LES BLANCS

tarif pour un groupe  

jusqu’à 6 pers. max.

* inclus coffret cadeau  
1 bouteille

L’Oenorando®, què saco ?
Destinées aux épicuriens comme aux 
amoureux de nature et de marche, les 
boucles Œnorando®, labellisées « Vignobles 
& Découvertes » et Fédération Française de 
Randonnée Pédestre, combinent balades et 
belles rencontres dans des caves et domaines.

Profiter de nos itinéraires pour une balade 
familiale. La règle : 8 à 12 km et faibles 
dénivelés ! Paysages, patrimoine, culture... à 
chacun son chemin. 

Découvrir tous 
nos parcours

Crédits photos : On Met les Voiles, My Destination, Raynaud Photos, Luc Béziat, Lauri-e Studio. 
Impression Delort Imprimerie sur papier 100% PEFC.  
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GiroussensGiroussens

RABASTENSRABASTENS

Caves et domaines
Domaine Al Couderc 
LABASTIDE-DE-LÉVIS
06 87 41 46 08

  

Domaine les Ardurels 
LAGRAVE
05 63 41 74 79 - 06 49 95 54 08

Mas d’Aurel 
DONNAZAC
05 63 56 06 39

  

Famille Balaran 
Domaine d’Escausses  
L’Enclos des Rozes               
SAINTE-CROIX  
05 63 56 80 52

  

Château Balsamine 
GAILLAC
06 70 61 11 46 - 06 11 28 12 99

  

Vignobles Jérôme Bezios  
Domaine la Croix des  
Marchands / Château Palvié 
MONTANS
05 63 57 19 71 - 06 80 65 44 69

   

Domaine de Borie-Vieille  
LISLE-SUR-TARN
06 81 48 97 61 - 06 74 05 81 21

  

Château Bourguet
VINDRAC ALAYRAC
06 75 40 76 31

  

Domaine de Brousse
CAHUZAC-SUR-VÈRE
06 86 95 78 56

 

Domaine des Cailloutis
ANDILLAC
06 07 85 46 39

  

Maison Labastide
LABASTIDE-DE-LÉVIS
05 63 53 73 63

Château Lacroux  
CESTAYROLS
05 63 56 88 88 - 06 25 56 20 59

  

Domaine de Larroque
CESTAYROLS
05 63 56 87 63 - 06 87 13 88 46

   

Château Lastours
LISLE-SUR-TARN
05 63 57 07 09

 

Domaine Laubarel 
GAILLAC
06 61 94 76 91

  

Domaine de Long-Pech 
LISLE-SUR-TARN
05 63 33 37 22 - 06 31 85 66 93

   

Château de Mayragues
CASTELNAU-DE-MONTMIRAL
05 63 33 94 08 - 06 78 70 69 86

   

Domaine du Moulin   
GAILLAC
06 49 81 05 70

   

Mas Pignou
GAILLAC
05 63 33 18 52

 

Domaine Plageoles
CAHUZAC-SUR-VÈRE
05 63 33 90 40

 

Domaine René Rieux
GAILLAC
05 63 57 29 29

  

Domaine Rotier 
CADALEN
05 63 41 75 14

  

Domaine Cantalauze
CAHUZAC-SUR-VÈRE
05 63 56 07 97

  

Domaine Canto Perlic
GAILLAC
06 45 71 81 66

 

Domaine Carcenac   
MONTANS
05 63 57 57 28

   

Château Clément Termes
LISLE-SUR-TARN
05 63 40 47 80

 

Clos Rocailleux
ANDILLAC
06 80 53 6116

 

Mas des Combes
GAILLAC
05 63 57 06 13 - 06 03 88 06 83

 

Domaine Duffau  
GAILLAC
05 63 58 43 13 - 06 29 51 19 65

  

Les Vignes des Garbasses 
CABANÈS
05 63 42 02 05 - 06 85 79 87 19

  

Domaine Gayrard 
MILHAVET
06 98 17 58 35

   

Domaine du Grand Chêne
GAILLAC
07 68 88 97 24

  

Mas de Grouze
RABASTENS
05 63 33 80 70 - 06 09 36 44 02

Michel Issaly - Domaine de 
la Ramaye 
GAILLAC
05 63 57 06 64 - 06 70 21 64 83

    

Domaine St Laurent de Saurs
LISLE-SUR-TARN
05 63 40 40 54  - 06 15 62 46 29

 

Domaine Salvy
CAHUZAC-SUR-VÈRE
05 63 33 97 29

 

Domaine Sarrabelle
LISLE-SUR-TARN
05 63 40 47 78

 

Château de Saurs
LISLE-SUR-TARN
05 63 57 09 79

  

Château de Terride 
PUYCELSI
05 63 33 26 63

   

Domaine Vayssette 
GAILLAC
05 63 57 31 95 - 06 76 74 66 59

  

Domaine des Vergnades 
CADALEN
05 63 33 02 02

Château les Vignals 
CESTAYROLS
05 63 55 41 53 - 06 31 08 28 76

  

Caves Gayrel
GAILLAC
05 63 81 21 11

Terroir de Lagrave
LAGRAVE
05 63 81 52 20

Maison des vins - Caveau  
St Michel
GAILLAC
05 63 57 15 40

Restaurants - Bars à Vins
Le 9 en cuisine
RABASTENS
05 63 33 57 17
06 36 41 95 56

L’Ancienne Auberge
PUYCELSI
05 63 33 65 90

L’Auberge des Arcades
CASTELNAU-DE-MONTMIRAL
05 63 42 08 35

Château de Salettes
CAHUZAC-SUR-VÈRE
05 63 33 60 60

  

Le Colvert
SAINT-LIEUX-LES-LAVAUR
05 63 41 32 47

  

Au Fil des saisons
GAILLAC
05 63 42 76 03
06 37 13 58 54

L’Ispiens
GAILLAC
05 63 33 56 81

Au jardin des saveurs
LES CABANNES
06 08 14 81 80
  Restaurant Savoureux

Los Amigos
GAILLAC
05 63 49 06 75

Au relais des falaises
LARROQUE
09 54 91 10 33
07 49 54 43 12

La Table du Sommelier
GAILLAC
05 63 81 20 10
 

Vigne en Foule
GAILLAC
05 63 41 79 08

 

La Verrerie
GAILLAC
05 63 57 32 77

L’Âne qui vole
CORDES SUR CIEL
06 17 96 02 91

Activités touristiques

WEEK-END DES Z’ELLES 
GAILLACOISES 
Les Z’Elles Gaillacoises vous 
donnent rendez-vous mi-juin 
pour leur week-end solidaire. 
Vente aux enchères de vins 
au profit des pigeonniers du 
vignoble ! Mi-juin 
Réservation : 06 03 61 08 31

APÉROS-CONCERTS CHEZ 
LES VIGNERONS 
Le vin de Gaillac se vit toute 
l’année ! Partagez l’âme 
conviviale et festive du 
vignoble lors des apéros-
concerts, l’été dans les vignes 
ou à l’automne pour le Gaillac 
primeur.

APÉROS-CONCERTS À 
L’ABBAYE SAINT-MICHEL 
Les apéros-concerts des 
jardins de l’Abbaye Saint-
Michel sont un must de l’été 
à Gaillac. Chaque vendredi, 
musique live et vins de Gaillac 
rythment vos soirées. 
Association Coq en Fête 
Les vendredis soirs en Juillet 
et Août

APÉROS EN BATEAU 
Embarquez pour un apéro 
bateau sur le Tarn avec 
Gaillac Visit ! Tous les étés, 
partez d’Aiguelèze ou d’Albi, 
rencontrez un vigneron et 
goûtez ses vins avec une 
assiette apéritive. 
+ d’infos : www.gaillacvisit.fr

APÉRITIFS-FERMIERS CHEZ 
LES VIGNERONS 
Tous les mardis d’été à 18h, 
les Vignerons du réseau 
Bienvenue à la Ferme vous 
invitent à leurs apéritifs 
fermiers. Visitez les vignes, 
découvrez les cépages et 
dégustez le vin de Gaillac 
accompagné d’une assiette de 
produits du terroir. 
+ d’infos : www.bienvenue-a-
la-ferme.com/tarn

ATELIERS DE DÉGUSTATION  
DE LA MAISON DES VINS 
Au cœur de l’Abbaye Saint-
Michel, lieu emblématique du 
vignoble de Gaillac, initiez-
vous à l’art de la dégustation : 
arômes, saveurs et secrets du 
vin n’auront plus de mystères ! 
Tous les derniers samedis du 
mois.  
Juillet et août :  tous les 
vendredis - réservation sur 
www.vins-gaillac.com 

PLACE AUX VIGNERONS 
INDÉPENDANTS 
Retrouvez les Vignerons 
Indépendants du Tarn au 
kiosque du Jardin National à 
Albi ! Apéro-concert gratuit, 
assiettes gourmandes et vins 
de Gaillac dès 17h.  
3ème samedi de juillet

DE VERT EN VERRE 
Chaque année, l’Association 
Terres de Gaillac réunit 
vignerons et amateurs pour 
deux jours de dégustation 
au Château Musée du Cayla. 
Food trucks, bio, concert, et 
bar à vins !  
Dernier week-end de juillet 
+ d’infos :  
www.terresdegaillac.com

FÊTE DES VINS DE GAILLAC 
Le temps d’un week-end, 
Gaillac célèbre ses vignerons 
et ses vins au parc de 
Foucaud. Dégustations, 
concerts, moments 
conviviaux… et un feu 
d’artifice pour finir en beauté ! 
1er week-end d’août 
www.fete-vins-gaillac.com

GAILLAC GUINGUETTE 
La guinguette du Lido, c’est un 
havre de paix en bord de Tarn. 
Sous les platanes, savourez 
tapas et douceur des soirées 
estivales. Un lieu parfait pour 
petits et grands ! Juillet - Août 
+ d’infos : www.ville-gaillac.fr

L’AMPÉLOGRAPHE 
Le bar à vin éphémère de 
l’Abbaye Saint-Michel vous 
invite à savourer un verre 
de Gaillac dans un cadre 
exceptionnel. Terrasse sur le 
Tarn, conseils avisés, apéro-
concerts les lundis soirs : l’été 
parfait ! Juillet - Août 
+ d’infos :  
www.vins-gaillac.com

CHAI MON VIGNERON 
PRIMEUR 
Le Primeur en Pays Gaillacois, 
c’est une tradition festive ! 
Dès le 3ème jeudi de novembre, 
découvrez le vin nouveau 
et ses saveurs. Avec « 
Chai mon Vigneron », plus 
de 40 domaines ouvrent 
leurs portes : dégustations, 
concerts, marchés et 
randonnées au programme. 
3ème week-end de novembre 
+ d’infos : www.vins-gaillac.
com

évènements

Domaine de Labarthe 
CASTANET
05 63 56 80 14

  

Château de Salettes
CAHUZAC-SUR-VÈRE
05 63 33 60 60

Vinovalie - Cave de Técou
TÉCOU
05 63 33 64 94

Musée de l’Abbaye St Michel
GAILLAC
05 63 41 03 81

Musée Art du Chocolat
LISLE-SUR-TARN
05 63 33 69 79

Château Musée du Cayla
ANDILLAC
05 63 33 01 68

Les Jardins des Martels
GIROUSSENS
05 63 41 61 42

 

Archéosite de Montans
MONTANS
05 63 57 59 16

Musée des Beaux Arts
GAILLAC
05 63 57 18 25 - 05 63 81 20 26

Château de Mauriac
SÉNOUILLAC
05 63 41 71 18 - 06 71 14 96 79

Musée du vin des Tres Can-
tous - InVINcible Vigneron
BROZE
05 81 02 44 89

Sites patrimoniaux

Forteresse de Penne
PENNE
05 63 55 71 09 - 06 23 82 94 22

Pass Vigneron

Vinovalie - Cave de Rabastens 
RABASTENS 
05 63 33 66 95  

1 2

3 4

5
Domaine Barreau
GAILLAC
05 63 57 57 51

  

6

7
Domaine Mas de Bicary 
BROZE
05 63 57 07 93 - 06 72 07 28 37

8

9 10

11 12

13 14

15 16

17 18

19 20

21 22

23 24

25
26

27 28

29 30

31 32

33 34

35 36

37 38

39 40

41 42

43 44

45 46

47 48

49 50

51

52 53

54 55

56 57

58 59

60 61

62 63

64

65 66

67 68

69 70

71 72

73

74

Distillerie Castan
VILLENEUVE-SUR-VÈRE
05 63 53 04 61

  

78

Ô Gourmandises d’Alice
RABASTENS
06 45 28 23 98

79

Domaine Rigaud   
LIVERS-CAZELLES
06 72 58 75 66

80

Stations Bee’s
GAILLAC
06 70 62 88 36

82

Vintage cyclomoteurs 81
LARROQUE
06 23 53 80 86 - 06 18 76 24 64

83 Si les Gaillac m’étaient 
contés (balades)
06 82 97 87 57

81

Anne & Bacchus
Dégustations oenologiques
07 65 50 41 75

75

Atmosph’Air Montgolfière 
Occitanes
Vols en montgolfière
05 63 54 25 90
07 86 45 59 95

77

Agriculture 
Biologique

Bienvenue
à la Ferme

Haute Valeur
Environnementale

Vignerons
indépendants
de France

France Passion
Label Démeter

Qualité Tourisme

Gault & Millau
1 toque

Bib Gourmand 
2024

Logis

Musée de France

Ecomusée

Jardins 
remarquables

Monuments
historiques

Maîtres
Restaurateurs

PLATEAU  
CORDAIS

RIVE DROITE

RIVE GAUCHE

Œnorandos

Atelier du Goût et des 
Odeurs 
Dégustations oenologiques
06 30 98 02 82

76

Œnorandos
Randonnées dans le vignoble 
0 805 400 828

CONTACTEZ NOS AGENCES

organisez////////////////
votre séjour ou  

vos animations sur-mesure

GAILLAC VISIT 
Mathilde et Fanny, expertes du vignoble Gaillacois, 
créent vos expériences sur mesure (en couple, entre 
amis ou pour vos événements d’entreprise) : apéros 
en gabarre, ateliers œnologiques, visites guidées… 
www.gaillacvisit.fr I 06 70 51 84 51 - 06 70 57 76 04

TARN TOURISME 
Ensemble, discutons de vos envies et imaginons vos 
vacances idéales. Grâce à notre connaissance du 
territoire tarnais, nous dénichons toutes ces petites 
expériences à vivre qui correspondent à vos goûts, à 
vos besoins d’évasion... Simplicité, respect et écoute 
sont les ingrédients secrets pour confectionner vos 
vacances.    

   groupes@tourisme-tarn.com I 05 63 77 32 10

84

85

Découvrez nos 
hébergeurs 
labellisés 
V&D qui vous 
réservent un 
accueil aux  
petits oignons... 

Pour réserver votre 
séjour chez nous, rien 
de plus simple !

Nature & 
Progrès

Retrouvez tous ces évènements 
dans l’agenda (voir QRCode au recto de 
cette carte).

Activités non géolocalisées sur  
la carte car prestations  

réparties sur le territoire  

L’Appellation Gaillac couvre 3 
terroirs prédominants :

PLATEAU CORDAIS De Cahuzac-sur-Vère à la 
cité médiévale de Cordes 

sur Ciel, le plateau cordais domine la vallée de la 
Vère. Ce terroir se caractérise par des sols blancs 
calcaires et caillouteux.

RIVE GAUCHE Cette partie court le long des 
rives du Tarn et s’étend autour 

des villages de Técou, Cadalen et Lagrave. Les sols 
sont composés de galets, de graviers, de sable ou 
de boulbènes.

RIVE DROITE Ces coteaux vont de Rabastens 
aux abords d’Albi en passant 

par Lisle-sur-Tarn et Gaillac. Ils dominent toute 
la vallée du Tarn. Les sols sont principalement 
argilocalcaires.


